
"De Ferme en Ferme" 
c'est aussi l'Hérault

Le Vaucluse
"De Ferme
en Ferme"

L'Ardèche
"De Ferme en Ferme" 

■ Munissez-vous d'un GPS ou de cartes routières !
Les points mentionnés sur cette carte sont donnés à titre indicatif. 

■ Soyez prudents : les chemins et petites routes d’accès
aux fermes sont parfois étroits, surtout en Cévennes !

Petite restauration à la ferme

L'or d'Occitanie
Domaine de Catresse - Guilhem ACCABAT

Venez découvrir notre oliveraie 
conduite en Agriculture Biologique 
face au Duché d'Uzès ! Nous vous 
expliquerons notre travail et toute la 
richesse de cet arbre.

Huile d'olive, olives vertes Picholine
Chambres d'hôtes et Gîtes ruraux

Impasse du Mas de Rey 30700 ARPAILLARGUES - 06 13 90 69 32   
contact@or-occitanie.fr  www.or-occitanie.frLi

eu

Arpaillargues

▶ Animation : Démonstration de taille d’oliviers à 10h30 et 
15h40. Matériel de récolte et entretien verger

Écurie Font Clarette
Emmanuel PEDENEAU

Producteur de cartagène artisanale, j’interviens 
avec le cheval pour les travaux dans la vigne. La ven-
dange est faite à la main, le raisin est foulé puis pressé 
pour obtenir un jus (moût de raisin) qui, mélangé à 
de l'alcool, devient de la cartagène. Je débourre des 
chevaux à l'attelage, découvrez mes chevaux cob 
normand et percheron !

Cartagène - Chevaux à l'attelage

▶ Animations : Démonstration du travail de la vigne avec
le cheval à 11h00 et 15h00. Dégustation de cartagène.

Arpaillargues

Chemin de Font Clarette 30700 ARPAILLARGUES - 06 24 07 42 62     
emmanuel.pedeneau@orange.fr     ecuriefontclarette.comLi

eu

Les Culottés - Service en continu, sur place ou à emporter - 
Galettes et crêpes composées avec des produits fermiers.
Goûtez la crêpe à la cartagène d'Emmanuel Pédeneau !
Réservation possible au 06 20 49 75 25

avril 2024
27 & 28

 Les Salles du Gardon -
Mas del Fray
Assiette de charcuterie - Saucisse frites

 Monoblet - Ferme du Berquet
Frites bio maison : 3 €

 Sauve -
Asinerie des Garrigues
Crêpes au lait d'anesse. Sucrées (3 €) - 
Salées (5 €)

 Quissac - Mas du Sire
Planche Tapas à 8 € -Assiette Fermière 
(Toros ou Porc) à 12 € - Desserts et Buvette 

B5  Liouc - Mas Campagnani
Assiette tapas (12.50 €) -
Assiette fermière (15 €)

 Uchaud - Ferme Puech Cabrier
Grillades. Frites maison.
Assiette de fromage.
Crêpe au lait de chèvre. Menu enfant.

 St-Laurent-d'Aigouze -
Ferme de la Sestière
Assiette fermière (13 €) : grillade 
d'agneau et son accompagnement.
Réserver de préférence au 06 75 49 53 27.

 Gallician -
Saveurs de Bourgarel
Plat + dessert - 25 €.
Réservation conseillée au 06 37 66 49 81
(service en extérieur de 12h30 à 14h30)
 

 St Gilles -
Les délices du Scamandre
Divers plats salés et sucrés à base de tau-
reau, agneau, riz, pois-chiche... à partir de 
5 €. Lieu abrité en cas de pluie.

 Clarensac -
Les Escargots de la Vaunage
Assiette fermière à base d'escargots 
(8,50 €)

 Beaucaire -
Chèvrerie de Nourriguier
Sandwichs - Crêpes - Hamburger porc/
cabri - Oeuf au plat et frites

 Beaucaire -
La Basse Cour de la Plaine
Petite restauration salée et sucrée

 Collorgues -
La Ferme des 3 Cristo
Assiette fermière (10 €)

 Sanilhac Sagriès -
Ruchers de l'Uzège
Café gourmand (servi toute la journée)

 Pujaut -
La Ferme à Foison
Foccacia et pompe à huile réalisées sur 
place avec de la farine bio locale

 Villeneuve-les-Avignon -
Mas de Carles
Places limitées. Menu à 15 € (entrée-
plat-dessert-boisson non alcoolisée).

 Tresques -
Les Ruches Amielh
Crêpes salées et sucrées (de 3 € à 4,50 €)

 St-André-d'Olérargues -
Domaine Algal
Salade printanière aux brindilles de spiru-
line - Crêpes salées et sucrées -
Potage épinard spiruline

 St-André-d'Olérargues -
Manade du Joncas
Assiette tapas (7 €) -
Assiette fermière (10 €) - Lieu abrité

 St-Laurent-de-Carnols -
Ferme du Gubernat
Burger de canard (13 €). Assiette de foie gras 
mi cuit et chutney (13 €). Assiette saucisse 
ou canard confit & pomme de terre (11 €).

 Aiguèze - Le Rucher de Noé
Assiette paysanne au profit de la biodiver-
sité et des jachères fleuries !

 St-Ambroix -
Mas de Bruguerolle
Tarte aux fruits de la ferme + 1 boisson 
chaude ou froide : 5 €

 St-Ambroix -
Ferme de Bruguerolle
Repas fermier : 10 €, servi entre 12h et 
14h. Sur réservation uniquement, au 
plus tard le 22/04 au 06 08 35 32 01
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Restauration par un prestataire partenaire
  Les Culottés

Galettes et crêpes aux produits fermiers et avec les produits de : Ecurie Font 
Clarette à Arpaillargues - Réservation possible au 06 88 95 19 53
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En complément du programme habituel,
plusieurs fermes vous proposeront
des visites commentées, des animations
autour de cette thématique.
Partenaires associés
▶ Agroof (bureau d’études spécialisé en agroforesterie
basé à Anduze), présent sur 5 fermes le Samedi 27 Avril :

A7 - Les Terres d'Arcadie à Saint-Etienne-de-l'Olm
B1 - Ferme collective du Berquet à Monoblet
B4 - Elevage Porqueno à Quissac
D8 - Vignoble Renouard Scamandre à Vauvert
E9 - Domaine Terres de Jeanne à Saint-Dionisy

Voir les encarts (horaires spécifiques)

▶ Le CoGard (Centre Ornithologique du Gard)
à retrouver sur la ferme A7 à Saint-Etienne-de-l'Olm (dimanche).

▶ Le Centre de Pomologie du Gard à retrouver
sur la ferme J5 à Saint-Ambroix.

Catherine, Antoine et Line, néo-vignerons 
depuis 2020 ont réveillé des vignes endormies 
dans la vallée de Robiac à St-Mamert du Gard. 
Leur cave, projet architectural bioclimatique 
à St Dionisy est le lieu inédit pour réaliser des 
cuvées bio, fraîches, fruitées, et gourmandes !

Terres de Jeanne
Catherine et Antoine Caillault
Line Granade
Vins bio

▶ Animation : Dégustation. Jeux autour du vin pour les grands 
et ateliers ludiques pour les petits sur l’agroforesterie.

▶ Focus sur l’agroforesterie avec Agroof (bureau d'étude en 
agroforesterie) : samedi de 10h à 12h30.

Saint-DionisyE9

7 chemin des moulins 30980 SAINT-DIONISY - 06 62 39 68 04
contact@terresdejeanne.com  www.terresdejeanne.comLi

eu

E10

Venez decouvrir ma microfermette permacultu-
relle lors d'une balade au travers de mon jardin 
pédagogique, poétique et productif puis nous 
finirons par la pépinière permacole et un petit jeu 
autour de la graine (escape graine). 

La Juberie  Julie SEGUIN
Plants potagers, aromates,
fleurs comestibles-compagnes-mellifères-médicinales

▶ Visites toutes les heures
sauf entre 12h et 14h. 

Nîmes

1459 Chemin du pont des îles 30000 NÎMES  06 50 72 03 78
julie.seguin30@gmail.com  www.lajuberie.frLi
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Terre d'Argence

Un Mas en Provence
Gaël BRIEZ

Venez découvrir nos cultures bio de plantes 
à parfum (lavande, immortelle, verveine...), 
notre distillerie et notre savoir-faire autour 
des huiles essentielles produites locale-
ment, unique au bord de la Camargue.
Horaires visites commentées : 10h, 11h, 
14h, 15h, 16h, 17h

Huiles essentielles et hydrolats bio

Bellegarde

Le Mas Neuf - Avenue du Felibrige 30127 BELLEGARDE
04 66 01 09 00  contact@mas-provence.fr  www.mas-provence.frLi

eu

▶ Animation :
Découverte sensorielle des plantes et des bienfaits
des huiles essentielles.

F5

Chèvrerie de Nourriguier
Jennifer FOUQUE & Yann VAUTIER

Nous sommes une petite exploitation familiale très 
soucieuse du bien-être de nos animaux (chèvres, 
brebis, volailles, lapins et porcs) que nous élevons 
en plein air. A partir du lait et de la viande nous 
proposons des produits laitiers et de la viande sous 
vide et transformée.

Fromages de chèvre, œufs, viandes, terrines, savon

Beaucaire

▶ Restauration : Sandwichs (grillade, pâté, chèvre chaud salade). 
Hamburger de porc/cabri+frites. Crêpes au lait de chèvre. Oeuf/frites.
▶ Vente de : volailles, lapins, porc (tarifs sur demande ou sur notre site 
internet). Réservation conseillée. Prendre une glacière !

1710 chemin du Mas de Pilet 30300 BEAUCAIRE - 06 61 07 99 46          
et 06 18 18 84 56    fouque-jennifer@hotmail.frLi
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F2

La Basse Cour de la Plaine
Audrey CIMINO

J'ai voulu une ferme traditionnelle et naturelle où les ani-
maux sont peu nombreux et élevés en plein air : poules 
pondeuses, poulets de chair, pintades, lapins, agneaux, 
chapons pour Noël. J'ai à cœur de vous faire  découvrir des produits au-
thentiques tels que je les ai découvertes enfant dans la ferme familiale. Le 
respect des animaux et de la nature qui m'entoure est primordial.

Oeufs, volailles et lapins prêts à cuire, pâtés, 
charcuterie, plats cuisinés, cosmétiques

Beaucaire

▶ Visites - 10h, 11h - 15h et 16h30 (nourrissage des lapins)
▶ Restauration : Du salé au sucré, du classique à l'original... Venez 
vous régaler ! Buvette : Boissons locales à l'ombre du figuier.
▶ Magasin à la ferme : Prévoir votre glacière !

2663 Chemin de Beauvoir 30300 BEAUCAIRE - 06 10 84 78 84
labassecourdelaplaine@gmail.com
https://www.labassecourdelaplaine.fr/Li
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F3

La Zébuline
Catherine PETITPIERRE

Visites à 10h, 11n, 12h, 14h, 15h, 16h
Connaissez-vous la spiruline ? Cette micro-
algue aux nombreuses vertus est cultivée par 
Catherine, dans sa ferme de La Zébuline. Venez 
lui rendre visite et découvrir un univers passion-
nant, du bassin à l’assiette ! La ferme se veut 
résiliente. Totalement autonome en énergie grâce à l’installation 
récente de panneaux photovoltaïques, les bassins ne sont chauffés et 
éclairés que par le soleil. La Zébuline est accessible en vélo, la voie 
Domitienne passant à côté.

Brindilles et comprimés de spiruline

Jonquières 

▶ Animation : Observation au microscope.
Vous pourrez déguster et acheter votre sachet !

F1
St-Vincent 

400 chemin de Pauvre-Ménage  - 06 87 91 15 54
30300 JONQUIERES-ST-VINCENT  contact@lazebuline.com
https://lazebuline.comLi
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Pays d'Uzès

G1

G2

Les Ruchers de l'Uzège
Famille ARNOUX

Apiculteurs professionnels, nous travaillons 
en famille. Nous vous accueillons sur l'exploi-
tation pour vous faire découvrir le monde des 
abeilles, visiter la miellerie et déguster nos 
différents miels.

Miel et produits de la ruche

Sanilhac
Sagriès

▶ Animation - à 11h00 et 15h00 : découverte du monde des 
abeilles avec balade au rucher et ouverture d'une ruche avec 
recherche de la reine 
▶ Restauration : Café gourmand (servi toute la journée) une 
crêpe au miel offerte

G4

Rue des Oliviers 30700 SANILHAC SAGRIES - 06 78 28 51 91
lesruchersdeluzege@gmail.comLi
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La Ferme des 3 Cristo
Gil & Annie CRISTOFOLI

Bienvenue à la ferme des 3 Cristo, éleveurcaprin 
depuis 1991. Chez nous, on s’occupe de tout, de 
la production de la nourriture des chèvres jusqu’à 
la vente de nos fromages. En prime, notre ferme 
produit des céréales biologiques notamment du 
petit épeautre, un blé ancien peu riche en gluten 
que nous transformons sur place en farine.

Fromages de chèvre et farine de petit épeautre

▶ Animation - Traite des chèvres à 10h00 et à 17h00.
Allaitement des cabris à 13h00 et à 17h45 
▶ Restauration : Assiette fermière (10 €).

G3

1 Route de Saint Chaptes 30190 COLLORGUES - 06 24 14 21 01
gil.cristofoli@gmail.comLi
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Collorgues

Spiruline du Pont du Gard
Thomas MAUVEZIN

Tout proche du célèbre aqueduc, je cultive de la 
spiruline depuis 2010. Je serai ravi de vous faire 
découvrir cette culture écologique et innovante. 
Observation de la spiruline au microscope, 
description des différentes étapes de récolte et 
dégustation sont au programme.

Visites commentées à : 10h - 11h - 14h - 15h - 16h - 17h

Spiruline en paillettes, en poudre et en comprimés. 
Savons à la spiruline.

Vers-Pont-
du-Gard

Chemin des Prés 30210 VERS PONT DU GARD - 06 81 59 21 29 
thomas.mauvezin@gmail.com  https://spirulinedupontdugard.fr
La ferme est située le long de la voie verte. Parking possible 
proche du cimetière ou le long de la voie verte.

Li
eu

G6

Côtes du Rhône
Grand Avignon

Mas de Carles

L’association Le Mas de Carles est un lieu à vivre. 
Découvrez nos activités agricoles : élevage de 
chèvres, de poulets de chair, maraîchage, arbo-
riculture, l’oléiculture, l’atelier de transforma-
tion… le tout labellisé bio !
Atelier découverte proposé aux enfants.

Maraîchage, élevage caprin et transformation 
fromagère, élevage de poulets de chair,
arboriculture, confitures, oléiculture

Villeneuve-les-Avignon

▶ Animations : • Traite des chèvres à 16h.
▶ Restauration : places limitées. Menu à 15 € (entrée - plat - 
dessert - boisson non alcoolisée).

Route de Pujaut 30400 VILLENEUVE les AVIGNON - 06 38 50 79 18 
ferme@masdecarles.org      www.masdecarles.orgLi
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H2

Gard Rhodanien 
Val de Cèze

Les Ruches Amielh
Catherine AMIELH CROS

Découvrez le métier d’apiculteur, la vie des abeilles et leur rôle dans 
la biodiversité.

Miels, pollen, pain d’épices, nougat, 
caramiel, guimauves

Tresques

332 Chemin de Bernon 30330 TRESQUES  - 06 21 81 18 08
lesruchesamielh@gmail.comLi
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▶ Animation : Dégustation de miels et observation des 
abeilles à travers une ruche vitrée. Buvette.
▶ Restauration : Crêpes salées et sucrés (de 3€ à 4,50 €)

I1

Domaine des Romarins
Xavier et Benoît FABRE

Quatrième génération sur le domaine viti-
cole familial, nous vous ferons découvrir 
notre terroir, le métier de vigneron au Do-
maine des Romarins et notre cave ornée 
de fresques.

Vins bio et jus de raisin

Domazan

▶ Animations : • Visite commentée de la 
cave et présentation du processus de vini-
fication.  • Balade guidée dans les vignes 
(1 h) à 10h et 16h.
▶ Dégustation : Vins et jus de raisin du domaine. Buvette

H3

113 Route d'Estézargues 30390 DOMAZAN - 04 66 57 43 80
contact@domainedesromarins.fr    www.domainedesromarins.frLi

eu

Domaine Algal
Benoît LEGRAIN

Producteurs de spiruline depuis 2004, venez décou-
vrir nos bassins de production, le processus de ré-
colte, la filtration, le pressage et le séchage. Dégus-
tez la spiruline en brindilles et des produits originaux comme le miel et 
le chocolat à la spiruline ainsi que notre gamme cosmétique spiruline.

Spiruline et produits transformés

St-André-d'Olérargues

765 Chemin du Vaquier 30330 ST-ANDRÉ-D'OLÉRARGUES 04 66 82 62 75 
domainealgal@gmail.com www.spirulinealaferme.comLi
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▶ Restauration : Salade printanière aux brindilles de spiruline, 
crêpes sucrées et salées, potage épinard spiruline et boissons.

I2

Manade du Joncas
Christelle BROUILLET

En pleine nature, nous élevons des taureaux 
de Camargue et des cochons en totale liberté. 
Nos produits sont réalisés de manière artisanale 
comme autrefois !

Viande et charcuterie de taureau et porc fermier

St-André-
d'Olérargues

▶ Animations : Démonstration du tri de bétail : 11h et 16h. 
Animations dans les arènes 11h30 et 16h30
▶ Restauration : Lieu abrité. Grande salle de réception.
Assiette tapas (7 €) Assiette fermière (10 €) - Buvette
Le Joncas 30330 ST-ANDRÉ-D'OLÉRARGUES - 06 76 59 76 88
manadedujoncas@gmail.com www.manadedujoncas.comLi
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I3

Ferme du Gubernat
Anne, Frank & Justin VIALLE

Dans un écrin de verdure et dans un labora-
toire agréé aux normes européennes, nous 
gavons nos canards "mulards" uniquement 
avec du maïs grain entier ce qui nous permet 
de présenter une production saine et savou-
reuse ! Visite de l'atelier et du laboratoire.

Production de canard gras et ses dérivés
(produits frais et conserves)

St-Laurent-
de-Carnols

▶ Restauration : ■ Burger de canard et ses pommes de terre 
(13 €). ■ Assiette foie gras mi cuit/ chutney/ pain grillé (13 €).
■ Assiette saucisse de canard ou confit /pommes de terre (11 €)

I6

Route de Salazac 30200 St Laurent de Carnols    04 66 82 70 90
contact@fermedugubernat.frLi
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Domaine de l'Amandier 
Karine GAILLARD

Venez découvrir les nouveaux millésimes au 
domaine en dégustant quelques produits du 
terroir. Pour cette occasion, nous ouvrons  "de 
la Terre au Verre" sur Aiguèze, ancien moulin à 
huile du  16ème siècle où vous pourrez déguster 
également nos vins.

Vins bio

St-Christol-
de-Rodières

24 Chemin de l'amandier 30760 ST-CHRISTOL-DE-RODIÈRES
06 75 01 55 24     04 66 82 17 29   amandierkarine@gmail.comLi
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I8

Domaine de la Famée
Alexandre et Audrey POTTIER

Exploitation familiale d’élevage en plein 
air de porcs filière "Baron des Cévennes", 
et volailles avec leur poulailler mobile 
ainsi que l’oliveraie et son moulin à huile. 
Inspiré de l’agroforesterie et de la perma-
culture. 

Viande de porc, charcuterie, volailles et huile d’olive

Goudargues

▶ Visites : Balade à pied pour rencontrer les animaux à
10h, 11h, 14h, 15h, 16h.

I9

Route de Frigoulet 30630 GOUDARGUES  06 37 51 30 98
contact@lafamee.frLi
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Domaine Le Chapelier 
Famille GUIGUE

Venez découvrir nos vins biologiques et notre métier 
au coeur de notre domaine familial de 19 hectares. 
Nous sommes vignerons bio depuis 45 ans !

Vins bio, AOC Côtes du Rhône, jus de raisin

St-Julien-
de-Peyrolas

▶ Animations : Visite de la cave de vinification, 
dégustation des vins.
■ Balades dans les vignes : 10h30, 14h et 16h00.

I7

32 Chemin de Moze 30760 ST-JULIEN-DE-PEYROLAS
06 73 65 26 94  lechapelier@orange.fr www.domainelechapelier.frLi

eu

Chèvrerie de Carassoule 
Lucie NICOLAS & Loïc PLAÇAIS

Nous sommes éleveurs fromagers en bio. 
Notre troupeau de 45 chèvres alpines et poi-
tevines parcourt sur 50 hectares de garrigue 
communale. Nous fabriquons une gamme 
diverse de fromages de chèvre fermiers 
(faisselles, tomes de différents affinages, pâte 
pressée...) vendus en vente directe.

Fromages de chèvre

Issirac

▶ Visites guidées de la ferme  : découverte de la chèvre, de 
son alimentation, du travail avec le troupeau, du cycle du lait, 
de la traite (à 9h), de la transformation fromagère et de la 
saponification à froid. 

30760 ISSIRAC - 06 67 47 59 22
chevrerie.carassoule@netcourrier.com
https://chevreriedecarassoule.com/Li

eu

I10

Cèze Cévennes
Mas de Bruguerolle
Xavier FAHY

Découvrez l'exploitation de Xavier menée en agrofo-
resterie (associant arbres, cultures et élevage) dans 
ce mas du 18ème siècle, en bord de rivière. A voir aussi 
: la noria (ancienne roue à eau), le parc avec des 
arbres pour certains bicentenaires, le jardin à la française, et les haies 
d’arbres mellifères bien utiles pour les abeilles !
Miel et confitures en souvenir de cette visite…

Fruitiers, moutons, abeilles, volailles

St-Ambroix

870 Route de Barjac 30500 ST AMBROIX - 06 31 52 29 06
masdebruguerolle@gmail.com  www.masdebruguerolle.comLi

eu

▶ Visites : départ à 10h, 11h, 14h, 15h, 16h, 17h
▶ Atelier "Tout sert à tout!" - Samedi et dimanche de 14h à 
17h : confection d’objets à partir de matériaux naturels trou-
vés sur le Mas. En partenariat avec le Centre Social et Culturel 
Vallée de la Cèze. Pas de réservation. Participation libre.

▶ Se restaurer : 1 part de tarte aux fruits (figues, fram-
boises, mûres, noix) et 1 boisson chaude ou froide pour 5 €.

J1

Ferme de Bruguerolle
David MACQ 

Premier théiculteur Gardois, David Macq cultive 
plus de 3 000 pieds de Camellia Sinensis, il vous 
présente sa démarche, son souci du savoir-faire local 
et le thé français apprécié des connaisseurs, comme 
le souligne François-Xavier Delmas, fondateur du 
Palais des Thés. La récolte 2024 devrait commencer 
fin mars jusqu'en septembre.

Thé, houblon, maraîchage

St-Ambroix

871 Route de Barjac 30500 ST AMBROIX Ancien terrain de la Goutte d’Eau 
06 08 35 32 01  lafermedebruguerolle@gmail.comLi

eu

▶ Ateliers (gratuits, sans réservation) avec notre profession-
nel du thé diplômé de Chine :
 ■ Samedi à 11h00 - atelier «thé et infusion» 
■ Dimanche à 11h00 - atelier «thé : les différentes couleurs»

▶ Repas fermier (10 €) : de 12h à 14h.
Sur réservation uniquement (au plus tard le 22/04).

J2

BeesArt
Guillaume DEROEUX

Venez découvrir l’univers créatif de 
G.Deroeux, «ArtPiculteur», céroplasticien. 
Beesart n’est pas uniquement un univers 
artistique, il vise à sensibiliser son prochain à la disparition des abeilles 
et l’impact de l’homme sur l’environnement. Le spectateur sera plongé 
dans un microcosme lumineux aux douces odeurs mielleuses.

Miel - Créations en cire d’abeilles

1125 Chemin des Petites  30500 ST VICTOR DE MALCAP
06 49 61 89 08  guillaume.deroeux@beesart.fr www.beesart.frLi
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St-Victor-de-Malcap

▶ Visites en petits groupes : La configuration de mon lieu 
d’accueil m’oblige à accueillir des groupes de 8 personnes 
maximum. Visites toutes les heures à partir de 10h.

J6

Les fermes J9 et J10 sont sur le même lieu à St Sauveur (07)

GAEC JEUNE Frères
Julie ZAMORA & Thierry JEUNE

Indépendants de l'arbre à la bou-
teille, découvrez notre oliveraie, 
notre moulin et dégustez différentes 
huiles. Visites toutes les heures de 
10h à 12h et de 14h à 17h. Décou-
vrez également sur place notre do-
maine familial vini-viticole. Buvette.

Huile d'olive St-Sauveur-de-Cruzières

▶ Animations : Samedi à 10h démonstration taille d'un olivier
Pour les enfants : jeux et coloriages autour de l'olivier

1111 Route de Bessas 07460 ST SAUVEUR DE CRUZIÈRES
06 99 56 71 83  jeune.julie@yahoo.frLi
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J10 Domaine des BRAGALOUS
Amélie JEUNE

Venez découvrir notre premier millésime 
en IGP Ardèche ! Pour cette occasion nous 
ouvrons les portes de notre cave et parta-
geons avec vous notre passion et fierté de 
produire nos vins de façon indépendante. 
Découvrez également sur place l'exploita-
tion oléicole. Visites toutes les heures de 
10h à 12h et de 14h à 17h.

Vins, vin pétillant IGP Ardèche
St-Sauveur-de-Cruzières

▶ Animations - Dimanche à 10h animation sensorielle
autour du vin (adultes et enfants).
Pour les enfants : jeux et coloriages

1111 Route de Bessas 07460 ST SAUVEUR DE CRUZIÈRES
06 62 86 52 44  jeuneamelie@hotmail.frLi
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Venez partager notre passion des plantes lors 
d'une balade gourmande dans notre jardin. 
Vous découvrirez des plantes étonnantes que 
nous cultivons avec respect afin de préserver 
toute leur force de vie (agriculture naturelle/
permaculture).
Visites en continu sauf de 13h à 14h.

Fleurs du Mazet
Catherine GACHET
Safran, fleurs comestibles, sirops, condiments, tisanes...

▶ Dégustation : de sirops,  confits et condiments

Route de Poulx 30320 MARGUERITTES - 06 09 96 00 17
fleursdumazet@hotmail.comLi
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MarguerittesE11

Manjolive
Céline et Sébastien DALONIS

Nous cultivons des produits santé, bien-être et 
plaisir issus des trésors de la nature.
La spiruline, un superaliment aux multiples 
bienfaits. Le safran, seule épice issue d'une 
fleur. La fleur de chanvre, plante médicinale 
aux nombreux principes actifs, dont le fameux 
CBD. Découvrez leur histoire, leur culture et 
leurs bienfaits, avec nos conseils d’utilisation, idées recettes et dé-
gustation !

Chanvre CBD, safran et spiruline

Sabran (Donnat)

Justam
on Photographie

DONNAT Route de la Roque sur Cèze 30200 SABRAN
04 66 89 00 89 contact@manjolive.fr    www.manjolive.fr
Attention, ne pas monter au village de Sabran !Li
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H1 La Ferme à Foison
Alexia HUTEAU
Légumes de saison et tisanes

Pujaut

Micro-ferme d’un hectare avec verger maraî-
cher, forêt Miyawaki, plantes médicinales et 
un petit élevage de poules pondeuses. Alexia 
expérimente différentes pratiques : la perma-
culture, l’agroforesterie, l’agriculture syn-
tropique et le maraîchage sur sol vivant.
Visites à 10h, 11h, 14h30, 15h30.

▶ Restauration : Foccacia et pompe à huile réalisées sur 
place avec de la farine locale et bio. Buvette. Tisanerie.

1806 chemin des Falaises 30131 PUJAUT - 06 99 79 50 38
alexialabe@yahoo.fr     www.ferme-a-foison.comLi
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Terres en vie
Magali OUTTIER 

Dans 2 lieux privilégiés en bord de Cèze, dont 
un entretenu par des brebis, je produis des 
plants et plus de 80 variétés de semences pay-
sannes potagères, aromatiques, médicinales 
et fleurs dont de nombreuses variétés locales, 
distribuées en local et pour Germinance. Décou-
vrez mes parcelles en agroforesterie et verger 
maraîcher  conduites dans le respect des écosystèmes et de la bio-
diversité ( comment ombrager son jardin et sa serre, irrigation...).

Semences paysannes, plants, légumes, fruits  

St-Ambroix

Mas de Playsse  Chemin du pré de Maudé 30500 ST AMBROIX
06 35 36 62 18   terresenvie@laposte.netLi
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▶ Animations : Animations, jeux, expo autour des jardins 
sous couverts et adaptation au changement climatique par le 
Centre de Pomologie d'Alès

J5

Secret d'Abeilles
Denis COCHENNEC

Vivez une immersion au cœur de la ferme 
apicole Bio de Denis. Cette année, zoom 
sur le rôle clef de l’Abeille dans la biodiver-
sité et sur une de ses ressources : l’arbre. 
Découvrez son savoir-faire d’apiculteur (ruches, matériel, trans-
humances, récolte, gelée royale, propolis,pollen). Une dégusta-
tion sera proposée en fin de visite ! Sur place : boutique bio avec 
miels, pain d’épices, petits gâteaux au miel.

Miel, Pollen, Gelée royale Bio

Potelières

1328 Route de Saint-Germain 30500 POTELIERES 06 60 68 35 35  
denis.cochennec@yahoo.fr     www.secretdabeilles.frLi
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Nouveau : Confiserie de la ruche
(bonbons, caramels et sucettes).
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Victoria Percor
Cédric NOUIS

Notre micro-ferme à échelle humaine est installée 
dans un cadre privilégié. Nous pratiquons l'agricul-
ture «bio-intensive» et nous nous sommes inspirés 
des maraîchers du 19ème siècle et de Jean-Martin 
Fortier. Venez découvrir : mandala, forêt-jardin, 
planches permanentes, agroforesterie...

Légumes de saison, produits transformés

▶ Animations samedi et dimanche : Semis et graines. Dé-
couverte d'outils originaux et manuels, les auxiliaires au jar-
din. Itinéraire et conduite d’une culture «bio-intensive».
▶ Samedi de 10h à 12h et 14h à 16h : Présentation du pro-
gramme "Des terres et des ailes" (favoriser la biodiversité sur 
les exploitations agricoles) de la LPO -Ligue pour la protection 
des oiseaux-. Ateliers, jeux et animations.

St-Sauveur-
de-Cruzières

Mas Dujau  07460 ST SAUVEUR DE CRUZIÈRES
07 86 25 19 53  cedric.nouis@gmail.comLi
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Le rucher de Noé 
Yann FRICAUD

Installé sur la commune d'Aiguèze, 
à la sortie des Gorges de l'Ardèche, 
nous vous accueillons à la miellerie 
pour vous faire partager la vie de l'abeille et son rôle dans l'équilibre 
des écosystèmes. Nous pratiquons une apiculture biologique dans 
le respect et le bien être des abeilles.

Miel et produits de la ruche

Aiguèze

▶ Ateliers : Dégustation des produits de la ruche, expo. Atelier 
pour les enfants. Atelier construction nichoirs à oiseaux.
▶ Restauration : Assiette paysanne au profit de la 
biodiversité et des jachères fleuries !
La Placette 30760 AIGUEZE - 04 66 82 34 56
yann_fricaud@yahoo.fr    Facebook Le Rucher de NoéLi
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Domaine Chanoine Rambert
Guislaine et Bernard SOUFFLET

Le Domaine Chanoine Rambert s'étend sur 
15 ha de vignes cultivés dans le respect de 
la terre et de la nature. Nous élaborons 
avec passion, des vins en Côtes du Rhône 
(rouge, blanc, rosé).

Vins St-André-d'Olérargues

1653 Route de Donnat - Lieu dit La Bégude - RD143
30330 ST-ANDRÉ-D'OLÉRARGUES  06 41 67 91 06 
soufflet.guislaine@laposte.net  domaine-chanoine-rambert.comLi
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▶ Visites : de la cave et sentier botanique sur place.
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A voir aussi... côté "De Ferme en Ferme en Vaucluse" :
Ferme 5A Circuit "Escale en Pays des Papes"

Surikat and co - Légumes et oeufs - Ferme agriculturelle
Samedi soir spectacle "Art de la rue"

Terre d'Argence
F2

F3

G3

H2

I1

I12

E5

R Réservation nécessaire

A voir aussi... côté de  "L'Ardèche De Ferme en Ferme" :
Château des Lèbres - BANNE - Vin

Distillerie de Bois Paoïlive - BANNE - Huiles essentielles...
La Ferme Terre Api - BRAHIC - Fromages de chèvre


