
Oléiculture
> A la Communauté de communes

du Pays de Sommières
Mardi 26 Avril 2011 de 17h00 à 19h30

La culture de l’olivier est adaptée aux conditions 
pédoclimatiques du département du Gard, et 
étant traditionnelle, le savoir-faire est présent, 
mais qu’en est-il des possibilités économiques 
pour ces produits en bio lorsque l’Espagne et 
l’Italie sont de forts concurrents ?

> Quelques éléments de réponse seront ap-
portés à cette question.
> Seront aussi abordées les solutions techniques 
que l’on peut envisager sur cette production, 
notamment en ce qui concerne la mouche.

Réunions d’information
Filières Biologiques
Viticulture / Maraîchage

Plantes aromatiques / Oléiculture

INVITATION

Accès Communauté de communes
Pays de Sommières

Lieux des réunions

> Communauté de communes
Pays de Sommières
ZA de L’arnède
30250 Sommières

> Mairie de Quissac
1 Place Charles MOURIER
(Centre du village)

> Foyer de Logrian

UNION EUROPENNE

à Sommières, Quissac et Logrian

Contact :
CIVAM* Bio Gard - tél : 04.66.77.11.12.
www.biogard.fr   www.civamgard.fr

*Centres d’initiatives pour valoriser l’agriculture et le milieu rural

En introduction de chaque réunion
 Introduction sur le projet «Préserver et

améliorer la qualité de l’eau sur la Moyenne 
Vallée du Vidourle à travers la structuration 

d’une filière bio» et présentation
du plan d’action bio

(FD CIVAM 30 et CIVAM Bio Gard).

•Etat des lieux de la production d’huile d’oli-
ve en bio dans le Gard et réglementation de 
l’Agriculture Biologique (CIVAM Bio Gard).
•Les principaux aspects techniques de l’oléi-
culture biologique (Chambre d’Agriculture 
du Gard).
•Compléments techniques
(Jean-Michel Duriez, AFIDOL).
•Présentation du projet de développement 
de production bio du Moulin de Villevieille : 
besoins et contraintes liées à ce projet (Jean-
Michel Teulade, Président).
•Témoignage d’un producteur d’huile d’oli-
ve bio en vente directe.

Oléiculture

Echanges entre les participants
et apéritif bio de clôture
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Viticulture :
Faire le choix de l’Agriculture Biologique ?

En introduction de chaque réunion

•La viticulture bio : état des lieux dans le Gard et 
réglementation de l’agriculture biologique (CIVAM 
Bio Gard).
•Les principaux aspects techniques et les bonnes 
pratiques de la viticulture biologique (Chambre 
d’Agriculture du Gard).
•Le marché des vins bio (CIVAM Bio Gard).
•Témoignage de vignerons bio et en conversion 
en caves particulières et coopératives.

En présence de MM. les Présidents des Caves Coo-
pératives de Sommières et Corconne

2 réunions pour un même thème

> A la Communauté de 
communes du Pays de 
Sommières 
Mercredi 20 Avril 2011 
de 17h00 à 19h30

> Au Foyer de Logrian
Jeudi 28 Avril 2011
de 17h00 à 19h30

La viticulture bio repré-
sente aujourd’hui près de
12 % du vignoble gardois 
faisant ainsi de notre ré-
gion le premier produc-
teur européen.
Nous sommes identifiés 
comme étant la pre-
mière zone de chalan-
dise française par de 
nombreux acheteurs sur 
un marché national qui 

connaît une croissance de +11 % par an.
Ce marché est actuellement insaturé mais l’offre pro-
gresse vite et se diversifie.

> Quelles sont les évolutions attendues sur le marché 
des vins «bio» ? 
> Comment peut-on aborder le passage en bio au 
niveau technique et réglementaire sur une exploita-
tion viticole ?

Telles sont les questions auxquelles nous apporterons 
des éléments de réponse.

Maraîchage Bio : S’installer
ou se convertir en Maraîchage Biologique

•Le maraîchage bio : état des lieux dans le Gard 
et réglementation de l’agriculture biologique
(CIVAM Bio Gard).

•Les principaux aspects techniques et les bonnes 
pratiques de la viticulture biologique (Chambre 
d’Agriculture du Gard).
•Témoignage d’un metteur en marché de
proximité : approche du marché en circuit long 
du maraîchage biologique, besoins et exigences 
d’approvisionnements (SARL Biogarden,
Bellegarde)
•Témoignage d’un maraîcher bio en vente di-
recte (Patrick Vanuxeem, Vézénobres)

Les fruits et les légumes sont les produits les plus re-
cherchés en bio à l’échelle nationale  : ils représen-
tent plus de 16 % du marché alimentaire bio.
57 % des produits maraîchers gardois sont commer-
cialisés en circuit long et 43 % en vente directe.
Le Gard bénéficie d’atouts incontestables : un contex-
te pédoclimatique favorable aux productions maraî-
chères et une consommation dynamique.

> Quelles sont les difficultés techniques liées au ma-
raîchage bio et quelles pratiques mettre en œu-
vre ?
> Quelles sont les possibilités en vente directe et en 
circuit long ?

Telles sont les questions auxquelles nous apporterons 
des éléments de réponse.

Plantes aromatiques
et médicinales

Ces dernières années, des entreprises locales de 
transformation des plantes aromatiques et médi-
cinales bio ont affirmé leur volonté de dévelop-
per un approvisionnement de proximité de leurs 
matières premières certifiées biologiques.
Leurs besoins concernent principalement les 
plantes de garrigue (thym, romarin, lavande,…) 
à mener sans irrigation, à fin d’herboristerie et de 
productions d’huiles essentielles.

L’objectif de cette réunion est d’apporter des 
éléments sur la conduite de ces productions, les 
investissements nécessaires pour leur culture et 
leur transformation, et les collaborations envisa-
geables avec les différents partenaires.

Tournez la page SVP >

 Introduction sur le projet «Préserver et améliorer la qualité de l’eau sur la Moyenne Vallée du Vidourle à travers la structuration d’une filière Bio»
et présentation du plan d’action bio (FD CIVAM 30 et CIVAM Bio Gard).

Echanges entre les participants et apéritif bio de clôture

Viticulture Bio Maraîchage Bio
•Contexte du développement des plantes
aromatiques et médicinales, le plan d’action
et les bases de la réglementation de l’Agricul-
ture Biologique (CIVAM Bio 30).

•Eléments de production, investissements
nécessaires en termes de conduite de culture 
et de transformation (CIVAM Bio Gard et Société 
Arcadie).

•Présentation des sociétés, de leurs démarches, 
de leurs attentes et des conditions de partena-
riats : participation d’Arcadie, Méjannes-les-Alès.

Plantes aromatiques et médicinales

En Mairie de Quissac
Vendredi 15 Avril 2011 de 17h00 à 19h30

En Mairie de Quissac
Jeudi 21 Avril 2011 de 17h00 à 19h30


