
Contacts

Contact inscriptions : CIVAM du Gard
04.66.77.11.12

www.civamgard.fr

Petite Camargue

13 et 14 Octobre 2007

Patrimoine naturel
Agriculture
Produits du terroir
Savoir-faire

de la

Costièresaux

Balades et Rencontres

Contact : 04.66.77.11.12.
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Hébergements
Si vous souhaitez réaliser les deux jours de visite et que vous cher-
chez quelques pistes pour des hébergements, en voici quelques
unes :

Chambres d'Hôtes
● Mme Germain Hernandez à Le Cailar, label Clévacances,
Tél.04.66.88.62.91.  danielle.germain.hernandez@orange.fr
● M. Trougnac à Le Cailar,  label Gîtes de France,
Tél.04.66.73.35.86. ou 06.16.25.92.34.  jc.trougnac@free.fr

Pour plus d’information, contactez :
L’office de Tourisme de Petite Camargue
Rue Renan 30600 VAUVERT
Tél.04.66.88.28.52.

Centres d’Initiatives pour Valoriser l’Agriculture et le Milieu Rural

Produits du terroir
Partenaires locaux

Huile d’olive
SARL Loïc Lossois
Moulin des Bouviers
D6572
30600 Gallician
Tél. 06.80.73.84.10.
moulindesbouviers@yahoo.fr

Vins
Philippe et Valérie Moine
Domaine de Bel Air la Côte
route de Franquevaux
30640 Beauvoisin
Tél. 04.66.73.30.22
belairlacote@wanadoo.fr

Cave pilote de Gallician
Avenue Costières
30600 Gallician
Tél. 04.66.73.31.65
cavegallician@wanadoo.fr

Fromages de chèvre
Frédéric et Christine Suraux
Ferme de Puech Roussin
30510 Générac
Tél.06.23.03.23.55.
racanel@hotmail.fr

Légumes,fruits, aromates,
plantes officinales
Antoine Champau
et Véronique Serrano
El Patio Bio
Mas Valérie
chemin de la Careiras
route de Franquevaux
30132 Caissargues
Tél.06.20.75.66.83.

Charcuterie de porc
M et Mme Verrecchia
Elevage de porcs en plein air,
transformation -charcuterie-
St Gervazy
Tél.06.25.04.56.48.

Crudités assaisonnées à l’huile d’olive
Charcuterie (taureau, porc)

Cake au fromage
Fromages de chèvre

Salade de fruits

pause déjeuner

et

Produits du terroir
Charcuterie à base de
taureau AOC de Camargue
Boucherie Maéva
15 rue Emile Zola
30740 Le Cailar
Tél. 04.66.88.01.24.

Pain de campagne
Boulangerie «La Fougassette»
47 Grand rue
30510 Générac
Tél.04.66.01.39.85.

Vélos
VTT Camargue
30600 Gallician
Tél.06.80.38.52.07.
ou 06.10.67.47.33

Calèches
Les Cochers
de Petite Camargue
Impasse Jean Macé
30740 Le Cailar
Tél.06.85.78.47.12.
les cochersdecamargue@free.fr

Manade
Manade Franquevaux
Chemin de la Palusette
30640 Franquevaux
Tél.06.13.19.30.53.
manade.franquevaux@wanadoo.fr

Réserve Naturelle
Régionale
Centre de découverte
du Scamandre
Route des Iscles
Gallician
30600 Vauvert
Tél.04.66.73.52.05.
www.camarguegardoise.com

Partenaires locaux

dimanche 14 Octobre

Pain de campagne, vin, café
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Générac



Bulletin d’inscription
à retourner avant le 8 Octobre 2007

à la FD CIVAM du Gard
Domaine de Puechlong

30610 Saint-Nazaire-des-Gardies

Nom.................................................................................

Prénom............................................................................

Adresse...........................................................................

.........................................................................................

.........................................................................................

Tél....................................................................................

Email................................................................................

Je joins un chèque de ............. €
à l’ordre de la FD CIVAM du Gard.

Fait à le
Signature

Soit un montant total (A + B) de :

Petite Camarguede la
Costièresaux

Nous vous proposons de partir à la découverte de La Petite Camar-
gue et des Costières offrant des paysages diversifiés. Vous rencon-
trerez ces hommes et ces femmes qui ont fait le choix de valoriser
leur terroir et de protéger leur environnement naturel.

Vous pouvez choisir de faire un des deux circuits ou bien les deux...

Ces journées sont organisées par :
le Pôle Touristique Costières Camargue Méditerranée
et les CIVAM du Gard

Samedi 13 Octobre 2007
Côté Camargue

9h00 Rendez-vous à la halte nautique de Gallician.
Accueil autour d'une boisson offerte par la Communauté
de Communes de Petite Camargue.
Le trajet entre la halte nautique et le Scamandre se
fera au choix soit en calèche, soit en vélo.
La balade en calèche est commentée.
Les vélos adultes et enfants vous seront fournis avec
casques et bombe anti-crevaison (6 km aller).

9h15 Départ pour la
Réserve Naturelle Régionale
du Scamandre

10h30 Arrivée au Scamandre
●  Projection d'un diaporama sur la
Camargue gardoise (sagne, bouvine,
faune, flore...).
●  Visite du sentier du Butor.
●  Exposition «Gens des marais :
petits métiers de Camargue» du
Conseil Général du Gard (photos
Jeanne Davy).

Apéritif offert par la cave pilote de
Gallician.

12h00 Retour jusqu'à la halte nautique en calèche
ou en vélo.

12h45 Arrivée à la halte nautique, récupération de vos
véhicules. Départ pour la manade Franquevaux (trajet
guidé).

13h00 Repas à la manade
Franquevaux
(salade, viande de
taureau grillé,
ratatouille, riz,
fromage, dessert,
vin et café)

15h00 Visite commentée
de la manade :
tri de taureaux, promenade en charette...

Dimanche 14 Octobre 2007
Côté Costières

9h00 - Moulin des Bouviers
 à Gallician

Loïc Lossois transforme les olives en huile
aussi bien pour les professionnels que
pour les particuliers, en proposant à
chacun un appui technique personnalisé.

9h30 à 10h00 - Visite du domaine

10h00 à 10h30 - Démonstration de la trituration des olives
avec le petit moulin avec mise en mini bouteilles offertes aux
participants. Dégustation d'huile d'olive.

10h30 à 11h00 - Visite de l'oliveraie

11h00 - Domaine Bel Air la Côte,
chez Philippe et Valérie Moine, viticulteurs
en agriculture biologique, à Beauvoisin.
Ces vignerons vous accueilleront
sur leur domaine situé sur le
secteur du haut des Costières, ce
terroir qui donne un caractère
particulier au vin. Ils vous expose-
ront leurs motivations à cultiver
en Bio.

Visite commentée et dégustation.

12h15 - La Ferme de Puech Roussin,
chez Frédéric et Christine SURAUX, éleveurs caprins
en agriculture biologique, à Générac.

12h30 - Pause déjeuner Terroir
Voir menu rubrique «Produits du Terroir»

15h00 - Visite de la ferme.

Frédéric et Christine Suraux possèdent
un élevage de 80 chèvres avec trans-
formation fromagère.
En 2002, ils ont reconquis un espace
de déprise agricole et ont auto-
construit leurs bâtiments d'élevage et
de fromagerie.

Après la découverte de la ferme, vous pourrez accéder au parcours
de santé situé en contre bas de l'exploitation.

Côté Petite Camargue - Samedi 13 Octobre 2007

Total Costières (B)

Côté Costières - Dimanche 14 Octobre 2007

Nombre Prix Total

Adultes 12 €

Enfants*  7 €

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Total Petite Camargue (A)

Calèche Vélo Prix Total

Adultes 20 €

Enfants* 10 €

Nombre

*Tarif enfants : enfants de moins de 12 ans

Conditions de Participation
Ces journées sont ouvertes à tout public (adultes et en-
fants) sur inscription.
Une participation financière vous est demandée, elle com-
prend les visites et animations, les dégustations, le  repas,
les déplacements en calèche ou vélo (voir bulletin d’ins-
cription).

Attention les places sont limitées !!
Inscrivez-vous rapidement !

Vauvert

Gallician Franquevaux

Saint Gilles

Beauvoisin Générac

Domaine
Bel Air
La Côte

Puech Roussin

Mas/Moulin
des BouviersD6572 D197

Panneau «Fromages de
chèvres, parcours de santé»

6 
km

▲

▲
▲

▲

▲
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4 km

5 km

3 à 4 km

Virage à 90°
Panneau «Bel Air la Côte» -à gauche-
Vignoble des Moines
Vin Biologique

▲

Panneaux : Moulin des Bouviers quand on vient de Vauvert
Mas des Bouviers quand on vient de Saint-Gilles

Plan Circuit Costières

Etape 3➜  Des flèches
sur le parcours routier
indiqueront les
différentes étapes.

Etape 1

Etape 2


