
Viticulture

Formations FD CIVAM du Gard  2021-2022 -  Pratiques agro-écologiques et Bio42
Formations FD CIVAM du Gard  2023-2024  -  Agriculture Biologique - Agroécologie & Changement climatique42 Formations FD CIVAM du Gard  2023 - 2024  -  Diversification

Viticulture Des opportunités pour se diversifier

* Greffe de la vigne 

Durée 1 jour

Programme

9 Avril 2024DATE

A61
Marceau Bourdarias accompagne des vignobles de toute la France depuis plus 
de 10 ans sur l’enjeu de la taille et la greffe de la vigne. Il questionne et fait évoluer 
les techniques pour une meilleure prise en compte de la physiologie de la plante.
Cette formation a pour vocation de vous aider à réussir vos plantations, à 
comprendre le rôle de la greffe dans les maladies du bois et à prendre en main 
différentes techniques de greffe.

Objectifs
■ Pourquoi greffer ?  Les avantages de la reproduction végétative.
■ Comprendre les mécanismes physiologiques de soudure lors du greffage.
■ Connaître les différentes techniques et leurs impacts sur le végétal.
■ Savoir réaliser en autonomie les gestes de différents greffages et sur-greffages.

A62* Maîtriser sa vinification naturelle

co-organisation CIVAM Bio 34

Durée 2 jours

Programme

20, 21 Juin 2024DATE

Jour 1
• Changement climatique et 
vinification.
• Microbiologie du vin et des 
fermentations.
• Techniques de vinification pour 
se passer des intrants œnolo-
giques.
• Visites de cave, discussion 
autour du matériel vinaire.

Jérémie Cébron, œnologue 
conseil à l’organisation
régionale des producteurs 
bio du Pays de la Loire

Intervenant

Le vin nature ou naturel connait un bel essor depuis quelques années, il existe 
même un label «Méthode nature» qui a été officiellement reconnu en 2020.
Mais quelles sont les techniques utilisées en cave ? Comment se lancer dans une 
vinification sans intrant ? 
L’intervenant, Jérémie Cébron est œnologue conseil à l’organisation régionale des 
producteurs bio du Pays de la Loire et s’est spécialisé dans l’accompagnement à la 
vinification bio, biodynamie et nature.

Objectifs
■ Comprendre la microbiologie du vin.
■ Découvrir les prérequis pour élabo-
rer des vins sans intrants.
■ S’initier à l’utilisation du microscope 
en vinification bio, biodynamie et 
méthode nature.
■ S’adapter aux nouvelles contraintes 
imposées par le changement clima-
tique.

Inscrivez-vous : voir page 4

Contact : Contact : Pauline L’HOTE - 
07 66 56 06 08- lhote@civamgard.fr 

co-organisation CIVAM Bio 34

Jour 2
• Apprendre à mieux connaître les micro-orga-
nismes présents dans sa cave et dans son vin. 
• Comment utiliser les ressources présentes en 
cave ?
•  Utilisation du microscope en vinification douce.
•  Dégustations de vins avec analyses oeno et  
itinéraires techniques en appui.

A définirLieu

A définirLieu

Inscrivez-vous : voir page 4

Contact : Contact : Pauline 
L’HOTE - 07 66 56 06 08- 
lhote@civamgard.fr 

Marceau Bourdarias,
Architecte du vivant

Intervenant

Matin :
• Physiologie végétale appliquée à la greffe.
• Définition du greffage.
• Buts et possibilités des techniques de greffage.
• Les conditions du succès.
• Les différentes greffes existantes.
• Le matériel de greffage.

Après-midi :
• Ateliers pratiques en groupe.


